CATERING

green glasses
GREEN GLASSES{ BEWUSST GUT ESSEN

M USTERANGEBOT FUR EIN CATERING

CATERING FUR HOCHZEITEN

WIR KOCHEN REGIONAL, SAISONAL UND MIT VIEL LIEBE




Welcome Héppchen

Zum Empfang reichen wir bereits kleine feine Happchen zur Einstimmung auf den gemeinsamen Abend.

Wir servieren 2-3 Stlick pro Person.

Cous Cous Pralinen

mit Mandeln, karamellisiertem Granny Smith Apfel und Chili Flocken

Geraucherte Auberginencreme
mit Ziegenfrischkase

Berliner Boulette
halb Schwein- halb Kalb mit confierter Zwiebel

Tatar vom Weiderinderfilet
mit Meerrettichcreme im Waffelhdrnchen

Lachstatar mit schwarzem Sesam
und Krautercreme im Waffelhdrnchen

Ziegenfrischkase vom Ziegenhof Zollbriicke
mit karamellisierten Pinienkernen und Schnittlauch im Mini

Tatar von der Raucherforelle
mit Krautercreme im Mini -HOrnchen

Tete de Moin
Monchskopfkase im Minihdrnchen mit Schnittlauchcreme
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Getrankepauschale (wird flexibel zu lhrer Veranstaltung angepasst)
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Crémant de Loire (zum Empfang)

Konigs Pilsener

Korrespondierende Rot- und Weildweine

Orangensaft & Apfelsaft

Regionales Wasser still/medium

Regionale Kaffee Bio Fair Trade & verschiedene Tesorten
Cola, Fanta, verschiedene Bionaden, Kaffee/Tee Bio Fair Trade
Naturtribe Apfel -Birnen-Schorle-mit frischer Bergpfefferminze

Purierter Apfel mit Minze -Apfelschorle mit frischen A pfeln, Minze und Zitronenmelisse
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Beispiele Weinauswahl

Weil3:
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Rot:
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2014 Elbling Potio, halbtrocken, veganer Bio-Wein, Mosel, Weingut Karl Sonntag

2014 Rivaner Nitteler Rochusfels, halbtrocken, veganer BieWein Mosel, Weingut Karl Sonntag
2014 Glimmerschliefer Riesling, feinherb, Rheinland-Pfalz, Weingut Loersch

2014 Alba Romana Elbling QbA 2014, Weingut First

2015 WeilRburgunder, trocken, Bio-Wein, Rheinland -Pfalz, Weingut Kihling

2013 Spatburgunder, feinherb, Weingut Silber Nagel, Pfalz

2013 Grauer Burgunder, Loss, Kabinet, Rheinhessen, Weingut Miinzenberger

2014 Spatburgunder Kalkstein, trocken, Rheinhessen, Weingut Minzenberger

2014 Dornfelder, trocken, Hessen, Weingut Spiess

2013 Amareno Cuvee, Cabernet Sauvignon, Cabernet Dorsa & Merlot, Rheinhessen,
Weingut Miinzenberger
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Beispiele Cocktails und Longdrinks ¢ Preis auf Anfrage

Pure and Green
Limette, Rohrzucker, Basilikumpuree, Apfel, Wodka

Moskow Mule
Wodka, Limette, Gurke und Minze

Green Basil Smash
Gin Basilikum Puree, Zitrone Crushed Ice

Weinschorle 2.0
Rose, Weil3wein, Holundertonic, Minze und Erdbeere

Gin Tonic, Wodka Tonic, Sekt - und Champagnercocktails uvm.




green glasses Mentauswahl 1

Vorspeisen

Wildkrauter und Ziegenkase
Wildkrauter mit karamellisiertem Ziegenkase, gerosteten Walntssen und Barlauchemulsion

Kartoffel, Kirbis und Chorizzo
Kartoffelklrbisschaumsuppe mit Kirbiskernen, Kernél und gebratener Chorizzo

Caponata Siziliana
italienischer cremiger Gemusesalat mit Basilikum und Ciabatta

Hauptgange

Im Limettenfond pochiertes Krauterhuhn
mit geschmorten Cherrystrauchtomaten, Thymian, Blattspinat, Kartoffeln und glasierten Karotten

Kohlrabi mit Apfel und Rostzwiebeln
dazu Kartoffelstampf, Schnittlauchdl und Nussbutter

Kalbsragout mit jungem Gemuse
Dijonsenfsol3e, Krauterspéatzle und einem Sauté von frischen Waldpilzen & Thymian

Dessert

Waldbeeren & Schokolade
weilles Schokoladenmousse mit Blaubeerchutney

Passionsfruchtmousse
mit frischen Frichten und gebackenen Himbertartelettes
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green glasses Mentauswahl 2

Vorspeisen

Bio-Lachs und Melone
mediterran gebeizter Lachs mit Melonencoulis, Yuzujus, Sesam und Minze

Gegrillter Ziegenkase und Parmaschinken
mit Honig, Pinienkernen, Wildkrautern und Rosmarin

Hauptgange

Coqg au Vin & la green glasses
in WeilRwein geschmorte Keule und in Rotwein pochierte Brust von der Maispoularde,
Kartoffelcreme, Bouget Garni- Karotte, Lauch, Sellerie und Petersilie

Waldpilze, Kohlrabi & Hibiskus
Sauté von Brandenburger Waldpilzen mit Hibiskusvinaigrette, jungem Kohlrabi
und Lindakartoffelcreme

Roastbeef vom heimischen Rind sous vide gegart mit Zwiebelmarmelade
mit Krauterlinguini, Parmesan, Waldpilzen, Paprika und geschmorten Cherrystrauchtomate n

Dessert

Waldbeeren & Schokolade
weilles Schokoladenmousse mit eingelegten Waldbeeren, Ingwer und Krokanteis

Schokolade/Himbeer/Karamel |
Dunkle Schokoladenmousse mit Himbeerjus gefillt, Karame lleis und Sauerrahmschaum
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green glasses Menlauswahl 3

Vorspeisen

Confierte Entenbrust
mit Spargelsalat, Barlauchpiree, Krauterschaum, Wildkrautern und Cranberries

Vitello Tonato & la green glasses
rosa Kalbsfiletscheiben mit Thunfischtatar, cremiger Sol3e, Apfelkapern und Fruhlingskrautersalat

Hauptgange

Kabeljau mit Rucola -Butter
Brunnenkresserisotto, geschmorten Cherrystrauchtomaten und Fenchel

Rosa gebratener Kalbsriicken
dazu servieren wir Kartoffel -Erbsen Creme, Minze, Waldpilze, Spinat und Estragonschaum

Rinderfilet vom Weiderind mit Tomatenrelish
gegrillte Avocado, Gartengurken, Senf und Kartoffeltexturen
Desserts

Waldbeeren & Schokolade
weilles Schokoladenmousse mit eingelegten Waldbeeren, Ingwer und Krokanteis

Topfenknodel mit Holunder - Zwetschgen
Topfenknddel mit marinierten Holunder - Zwetschgen, Vanilleeis und Butterbrosel
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green glasses Buffet 1

Forelle, Holunder und Wildkrauter
leicht gebeizte Forelle und Holundercreme mit Wildkrautern

Melone -Schinken
Bunter Melonensalat mit Limone, Basilikum und Parmaschinken

Caprese am Spiel3
bunte Cherrytomaten und mini Biffelmozzarella - Salat mit Honigbalsamicoglace

Feldsalat mit Kartoffeltomatendressing
karamellisierten Wallntissen und Radieschen

Coqg au Vin 2016
in WeilBwein geschmortes Krauterhuhn, Kartoffelgratin, Bouget Garni

Geschmortes Kalb und Waldpilze
sanft geschmortes Wiesenkalb mit Krauterspatzle, sautierten Waldpilzen und Thymian

Blumenkohl nach Polnischer Art
mit Buttersemmelbrdseln, Schnittlauch und Ei

New York Cheesecake
mit Heidelbeerchutney

Moelleux au chocolat

mit Cappuccinosauce
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green glasses Buffet 2

Basilikum Créspelle mit Tomaten
eingerollter italienischer Caprese mit Basilikum, frischem Salat und Tomatenpesto im Crepemantel

Antipasti von gegrilltem Gemuse
Aubergine, Zucchini, Paprika und Champignons , gebackene Kartoffeln mit altem Balsamico und Basilikum

Spanischer Tomatensalat & eingelegte Artischocken
mit bunten Kirschtomaten, Krautern und frischem Ciabatta

Serrano-Schinken, Paprika a la Padron & Choirizo
mit eingelegter und gebratener Paprika mit frischen Krautern

Lachsfilet und Rieslingparmesansol3e
mit Lauch, Krauternudeln, Basilikum und Tomaten

Boeuf Escarbeche- geschmorte Flache Schulter vom Weiderind
mit rotem Paprikagemuse, einem Sauté von frischen Waldpilzen mit Thymian und Krauterschupfnudein

Verschiedene Kasespezialitaten
mit NUssen und Trauben

Kleine Topfenknédel
mit Karamellsauce und Rotweinpflaumen

Weil3e Schokoladencreme
mit eingelegter Ananas und Orangenchutney
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green glasses Suppen Buffet
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Rote Bete- Apfel Suppe

mit Rote Bete, Zwiebellauch und Apfel

Kirbis -Kokos Suppe
mit Kirbis, Ingwer, Kokosmilch und Purple Curry

Blumenkohl Curry Suppe
mit Blumenkohl, Orange, Curry, Kokos und Basilikum

Paprika -Schaum-Suppe
mit Basilikum, Oliven und Kirschtomaten

Karotten -Ingwercremesuppe
Mit Zitronengras und Purple Curry

Kartoffel -Parmesan-Schaum-Suppe
mit Olivenconfit

Kartoffelklirbisschaumsuppe
mit Kirbiskernen und Kernoél

Apfel -Selleriecremesuppe
mit Walnissen und Petersiliencreme
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PERSONAL

Der Erfolg einer Veranstaltung hangt zum grof3en Teil vom Einsatz des Servicepersonals ab.
Die Zufriedenheit des einzelnen Gastes entscheidet haufig Uber den Gesamteindruck der Veranstaltung.
Wir verfligen Uber ein geschultes, charmantes und zuverlassiges Serviceteam,

welches wir lhnen gerne fur ihre Géaste zur Verfugung stellen.

PERSONALBEKLEIDUNG

Selbstverstandlich fur uns: Ein einheitlicher und sauberer Auftritt unserer Mitarbeiter.

Wir tragen eine schwarze Krawatte, weil3es Hemd/Bluse und

eine hibsche silbergraue Bistroschiirze mit gesticktem Logo.

Sie kénnen sich darauf verlassen, dass wir bei der Veranstaltungsabwicklung

den Personaleinsatz so effektiv wie moglich gestalten.

Die Mitarbeiter werden je nach Veranstaltungsverlauf und unter Beriicksichtigung variabler Einsatzzeiten eingeteilt.

Die Beginn- & Endzeiten ergeben sich nach Arbeitsaufwand und Dauer der Veranstaltung.

PREISANGABEN (fir eine Stunde)

Servicemitarbeiter pro Stundl wl YOYY z
EI UOI 0001 UwxUOw2UU0ET wl woyyz
*OET wxUQw2UUOET wl kOYYz
*LETTOET T T wxUOwW2UUOET wt kOYYz
Logistiker fir Auf -UOEw EEEUwxUOw2UUOET wl kOY Y wz

Gerne bieten wir Ihnen auf Anfge auch Garderobieren, Hostessen
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Geschirr, Besteck und Glaser

In der Regel berechnen \jeweilseine Pauschakebl Ok Y wz fir GesdbidBasteckind die Glaserausstattung

MENUGABEL, 21CM
MENUMESSER, 23 CM
MENULOFFEL, 20 CM

MENUTELLER, 25CM
KAFFEETASSE, 17 CL
GOURMETTELLER TIEF, 24 CM

SEKTFLOTE, 24CL, H= 23CM
WEINGLAS KLEIN, 44 CL, H=22CM
LONGDRINKGLAS ,30CL, H=16 CM
PILSTULPE, 25 CL,H=17 CM
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Mobiliar

I 1$+%$, $- 33$OWEEwWhyYYO'

I 1" . "*3$1w6%$(220wWEEuW
39 X 69- 84 CM (BXTxH)
! 1" . "*$1w2"' 6 190wuwl

40 X 37 X 100 CM (BxTxH)

23$' 3(2"" wp, (3w 4228%,
@ 85 CM, H=110 CM

| 4%%$33(2""' OWEEwhYOY"
180 X 78 X 76 CM (BXTxH)
BANKETTSTUHL o, ( 3w' 422$ A0
44 X 53 X 93 CM (BXTxH)

12" *$-3(2"" OWWEE wWN
160 X 80 X 105 CM (BxTxH)

%+ 2" $-*2' 42" 1 - * O
60X63X188 CM (BXTxH)
CHAMPAGNERBOWL, @ 38 CM
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Outdoor Mobiliar
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160 X 80 X 105 CM (BxTxH)
SONNENSCHIRM, ab680OY Y wz

@ 350 CM

GRILLPAVILLON , ab90VY Y z

300X300 CM

BIERTISCH MIT HUSSE, abl k OY Y wz
220 X 70 X 78 CM

BIERBANK MIT HUSSE (optional), ab
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